Wochenkarte
21.09.-25.09.2026
Wir freuen uns auf lhren Besuch!

ALLE PREISE IN € — INKLUSIVE ALLER ABGABEN
Informationen zu unseren Zutaten und Allergenen bekommen Sie von unserem Personal!

Gebackene Huhnerleber 13,80/18,80

mit traditionell hausgemachtem Erdépfelsalat mit roten Zwiebelringen (klein:120g oder grof3:1509)

Gegrillte Atlantik-Lachsfiletschnitte 16,50/20,50

auf bunten Blattsalaten mit Avocado und Nektarinenstiickchen mariniert mit einem Mohndressing (klein:120g oder
grof3:1609)

Vegetarische Tagescremesuppe 6,80
mit gerosteten WeilRbrotcroutons

Hirschedelgulasch 19,60

mit Serviettenknodel und Preiselbeerpfirsich

Hausgemachte Rindsroulade 19,50

im Natursaft mit Hornchen und Preiselbeeren

Hausgemachte Pierogi 19,90

(Teigtascherl) mit Edelpilz-Krautfille, geschwenkt in zerlassener Zwiebelbutter dazu ein bunter Blattsalat (mind. 15
Minuten)

Gegrilltes Zanderfilet 19,50

mit Blattspinat (Knoblauch und Zwiebel) und Erdépfelplree
Hausgemachtes Lammbutterschnitzel 21,50

im Natursaft mit Erdapfelplree und einem bunten Blattsalat
Hausgemachte Zwetschkenknédel 10,50

mit Butterbroseln und Zimt-Zucker

Hausgemachte Créme Brilée 8,50

Aperitifempfehlung Rosa Chic 6,80

(Lillet Rosé, Ginger Ale, Soda, frische Zitrone, Eis)
Roter/WeilRer Sturm (Federweiss) 3,60/4,80/4,20
Weingut: Poschl 1/8-1/4-1/4 gespritzt

1/8 Roter Muskateller 5,50

2025, Weingut: Hess, Hohenruppersdorf/Niederésterreich
0,375, Heideboden Cuvée Rot 18,00

2022, Weingut: Hannes Reeh, Andau/Burgenland

0,5 Flasche Original Spaten Oktoberfestbier 5,80
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