
Wochen Menü
10.08.-14.08.2026 von 11.00 bis 15.00

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
Vielen Dank!
Menü inkl. Rindsuppe mit Tageseinlage oder vegetarischer Tagessuppe

ALLE PREISE IN € – INKLUSIVE ALLER ABGABEN

Informationen zu unseren Zutaten und Allergenen bekommen Sie von unserem Personal!

Montag, 10.08.
  Eingemachtes, pikantes Frühkrautgemüse 11,80
mit Spiegelei und Rösti

  Heringssalat „Fromme Helene“ 11,80
mit Apfel, Essiggürkchen, frischer Dille und Zwiebeln im Sauerrahmdressing mit einem Handgebäck

  Gebratene Berner Würstel 11,80
mit Pommes Frites und Ketchup

Dienstag, 11.08.
  Eingemachtes, pikantes Frühkrautgemüse 11,80
mit Spiegelei und Rösti

  Heringssalat „Fromme Helene“ 11,80
mit Apfel, Essiggürkchen, frischer Dille und Zwiebeln im Sauerrahmdressing mit einem Handgebäck

  Bunter Sommergemüsesalat 11,80
mit Lachsschinken und hart gekochtem Ei dazu ein Handgebäck

Mittwoch, 12.08.
  Hausgemachte Spinat-Schafskäselasagne 11,80
mit einem Himbeer-Paradeisersalat mit frischem Basilikum

  Hühnersalat 11,80
mit Miniaturnudeln, Salatgurke und frischer Dille auf bunten Blattsalaten angemacht mit einem leichten
Sauerrahm-Mayonnaisedressing

  Spaghetti „Bolognese“ 11,80
mit hausgemachtem Faschierten (Rind und Schwein) und einem bunten Blattsalat

Donnerstag, 13.08.
  Hausgemachte Spinat-Schafskäselasagne 11,80
mit einem Himbeer-Paradeisersalat mit frischem Basilikum

  Hühnersalat 11,80
mit Miniaturnudeln, Salatgurke und frischer Dille auf bunten Blattsalaten angemacht mit einem leichten
Sauerrahm-Mayonnaisedressing

  Hausgemachter faschierter Braten 11,80
(Rind und Schwein) mit Erdäpfelpüree und einem bunten Blattsalatteller

Freitag, 14.08.
  Karamelisierte, hausgemachte Krautfleckerl 11,80
mit einem bunten Blattsalatteller mariniert mit einem Joghurtdressing

  Hausgemachte Marillenknödel 11,80
mit Butterbröseln

  Gebackenes oder gegrilltes Zanderfilet 11,80
mit Erdäpfelsalat und hausgemachter Sauce Tatar
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